ERGO BEAR 140 VL-4

140 L

Industrielle Ruhrmaschine fir grolie Mengen.
Ergonomische Konstruktion fur hohe Hygieneanspruche.

¢ Ergo-Funktion - |
schneller Werkzeug- und Kessel- ARG -"®
wechsel ohne manuelles Heben

¢ Edelstahl
glatte Oberflachen fur schnelle und
effiziente Reinigung

e Antrieb mit Frequenzumrichter
far hohere Leistung und langere
Lebensdauer

¢ Kirzere Verarbeitungszeiten
fair héchste Effizienz

e Abnehmbarer Schutzschirm
offnet horizontal. Einfache Reinigung
Im Spulmaschine

¢ 20 Remix™-Programme
konsequente Produktionsautomati-
sierung

DE



ERGO BEAR 140 VL-4

Die industrielle Rilhrmaschine ERGO BEAR 140 VL-4
bietet alle Vorteile und Zusatzausrustungen, die die ande- & i
ren BEAR Varimixer Produkte auszeichnen.

Die Ruhrmaschine setzt neue Mal3stabe in der Hygiene. Edelstahlober-
flachen gewahrleisten die schnelle und effiziente Reinigung ALLER Ma-
schinenteile. Der einfach abnehmbare Schutzschirm kann in der Spul-
maschine gereinigt werden. Die Konstruktion der ERGO 140 ist logisch
und einfach, hat weniger bewegliche Verschlei3teile und eine grundlich
getestete, bewahrte Technologie.

Zu den Vorteilen gehoren auBerdem die kurzen Verarbeitungszeiten
und die hohe Effizienz durch noch schnelleren Kesselwechsel - ohne
manuelles Heben!
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Kapazitat 140 L

Mit der Sonderausstattung abnehmbarer, geschlossener Edelstahl-
Staubschutz und wasserdichter Edelstahl-Ruhrkopf kann die ERGO
140 an die Anforderungen jedes Kunden angepasst werden.

Edelstahlkessel
Edelstahlkessel mit Kes-

Verstirkter

Effizienter Flachriihrer
Flachrthrer aus Aluguss mit

N~

Edelstahl-Kneter knetet den
Teig &uBerst effizient bei mini-
maler Reibung und Warmeent-
wicklung.

Besen mit Edelstahldrihten

Der Besen hat Edelstahldrahte
und -bajonett und ist deshalb
hygienisch und einfach zu rei-
nigen.

Eine ERGO 140 ist fur Ihr Unternehmen eine robuste, zuverlassige Ma- iy el ) e
schine mit schnellem Kesselwechsel, hoher Flexibilitat, klarem Design Brotteig (60% AR) 80 kg
und reinigungsfr?e_undlicher Qberfléche. F_[]r" lhre _I\/Iitarbeiter_wird diese Ciabattateig (70% AR) 105 kg
Iohnende Investlthn Uber viele Jahr‘g hinweg ein ergonomisches und Doughnut (50% AR) 90 kg
bedienungsfreundliches Werkzeug sein.
Muffins 85 kg
Bedienungspaneel EiweiB 211
Das neue VL-4 Bedienungspaneel ist fiir noch bessere Zuganglich-keit an Schlagsahne e
einer geneigten Frontplatte montiert. Die Piezo-Tastentechnologie sorgt Mayonnaise 1121
far sofortigg Reaktion. I;_)ieses Industriepaneel ist einfach zu reinigen Kartoffelptiree 95 kg
und unempfindlich gegenuber Staub und Wasser. .
Hackfleisch 105 kg
Die Drehzahl ist stufenlos regelbar, zur Schnell-
einstellung sind aber auch vier Festdrehzahlen .
verfugbar. REEE = Technische Daten
Der vierstellige Timer zahlt bis zu 60 Minuten. 7y 5 @@ Matar kW 5.3
Wenn die automatische Kesselabsenkung aktiviert = .
ist, senkt sich der Kessel in die niedrigste Position, Werkzeugdrehzahl - UPM min. 47
sobald der Timer abgelaufen ist. Dies ermdaglicht UPM max. 057
den schnellen Kessel- bzw. \Werkzeugwechsel.
) ) ) ) Bruttogewicht kg 577
Mit der REMIX™-Funktion kdnnen bis zu 20 Programme/Funktionen
gespeichert werden. Nettogewicht kg 510
Standardausrustung
. Edelstahl-Teigkneter 1 Edelstahl-Abstreifer
C Der einzigartig konstruierte - Abstreifer aus Edelstahl fir ein

homogenes und gleichférmiges
Produkt. Hoéheres Mischvolu-
men und optimierte Nutzung
des Rohstoffe.

Wasserdichter Riihrkopf
Edelstahlkonstruktion, ausge-
legt fur industrielle Reinigung.

selring und Griffen zum Dieser Besen hat an sei- Edelstahlbajonett und zwei Edelstahl-Fliigelbesen 1 Abnehmbare  geschlos-

einfachen Anheben. nem gréBten Durchmes- propellerférmigen Querrip- Dieser Besen ist speziell fur i sene Edelstahl-Spritzab-
ser einen verstarkten Pen. Die einzigartige Form industriellen Einsatz. Er ist von [ schirmung

Stahlring. der Querrippen ist &uBerst Hand geschmiedet und &uBerst Edelstahl-Spritzschutz

effizient beim Mischen vie- robust. gegen Staub, Flissig-

ler verschiedener Produkte.

keitsspritzer usw.

Hersteller

A/S Wodschow & Co.
Industrisvinget 6
DK-2605 Brendby, Denmark
Tel.: +45 43 44 22 88
+45 43 43 12 80
info@wodschow.dk
www.bearvarimixer.com

Fax:
E-mail:
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