ERGO BEAR 140 VL-4

140 L

Industriel reremaskine til storproduktion.
Ergonomisk design med hgjt hygiejneniveau.

¢ Ergo funktion
muligger hurtigt veerktajs- og kedel-
skift uden manuelle laft

¢ Rustfrit stal
maskinens glatte overflade sikrer
hurtig og effektiv renggring

¢ Motor styret af frekvensomformer
for mere kraft og holdbarhed

¢ Kortere process tid
sikrer hgjt effektivitetsniveau

¢ Aftagelig sikkerhedsskaerm
abner horrisontalt.
Nem rengering i opvaskemaskine

e 20 Remix™ programmer
for automatiseret produktion

DK



ERGO BEAR 140 Vi-d

ERGO BEAR 140 VL-4 Industriel reremaskine leveres med _
alle de fordele og ekstra tilbehor, der kendetegner BEAR X ,,
Varimixer's andre produkter. S

Hygiejnen ved den nye rgremaskine er i topklasse, da de rustfri over-
flader sikrer en hurtig og effektiv rengering af ALLE dele af maskinen. —
Den aftagelige sikkerhedsskeerm kan rengeres i opvaskemaskinen.
Designet af den nye ERGO 140 er endvidere kendetegnet ved logisk :/
og enkel opbygning, med feerre beveegelige sliddele og en driftsikker
teknologi.

Pa plussiden teeller ogsa de korte procestider og en hgj grad af effektiv-
itet, takket vaere de hurtige kedelskift - uden manuelle laft!

2015

Med ekstraudstyr som aftagelig lukket steenkskserm i rustfrit stél og 1300
det vandteette rerehoved i rustfrit stal, kan ERGO 140 opfylde kravene

fra enhver kunde. :
Kapaciteter 140 L

Med en ERGO 140 er Deres virksomhed sikret et stabilt og driftsikkert Geerdej (50%AR) 70 kg
arbejdsredskab, der med hurtige kedelskift, hgj fleksibilitet, overskue-
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lighed og et rengeringsvenligt ydre, sikrer Deres virksomhed en renta- G?rde' [BD.A] ) 80 kg
bel investering og Deres medarbejdere en ergonomisk, brugervenlig Ciabattadej (70%AR) 105 kg
maskine mange ar frem i tiden. Doughnut (50%AR) 90 kg
Muffins 85 kg

Betjeningspanel /ggehvider 21l

Det nye VL-4 kontrolpanel er af hensyn til forbedret betjeningskomfort og Flﬂd%kum 7oL
overblik, monteret i den skratstillede front, og Piezo trykknap teknologien Mayonnaise 2L
sikrer omgaende respons. Industripanelet er designet med henblik pa Kartoffelmos 95 kg
enkel rengering og er modstandsdygtigt overfor Frikadellefars 105 kg

stev og vand.

Hastigheden kan justeres trinlgst, men har ogsa 4

forudindstillede hastigheder for hurtig justering. HOO® W Tekniske data

[EGEE H =

Den 4-cifrede timer kan justeres i omradet fra O @@ R Matar kW 5.5
til B0 minutter. Ved aktivering af den automatiske =

kedelsaenkningsfunktion, vil kedlen automatisk kere Hastighed veerktaj omdr. min. 47
ned til sin laveste position, nar timeren har talt ned —— 057
til O - dette sikrer hurtige skift af kedel eller vaerktgjer.

Bruttoveegt kg 577

REMIX™ funktionen giver mulighed for at lagre og afspille op til 20
forskellige programmer/sekvenser. Nettoveegt kg 510

Standard udstyr Tilbehgar

"_ | Krogi rustfrit stal i Skrahber i rustfrit stil
C Denne krog er fremstillet i rust- y | Rustfri stalskraber for en ho-
frit stdl og har et unikt design | || mogen og ensartet blanding.
| som sikrer en effektiv og skan- i 11 Foroger volumen og forbedrer
s L som eltning, men med en mini- V4 udnyttelsen af ravarerne.
mum friktion og varmeudvikling.
| t Ris med rustfri staltrade
it 9‘\ Riset er fremstillet med trade Vandtat rerehoved
! og bajonetaksel i rustfrit stal, Udfart i rustfrit stél og desig-
\ og er derfor hygiejnisk og let at net til industriel rengering.
Kedel i rustfrit stal Forsterket ris i rustfrit Effektiv spartel Ny renggre.

Kedel i rustfrit stal, med stal Spartel, stgbt aluminium
kedelring i stgbt alumin- Dette ris er p& den med rustfri bajonetaksel
ium, samt handtag for stgrste diameter forsy- med to propelformede rib-
nem handtering. net med en forstaerkende ber. Designet af ribberne
stalring. ger denne spartel meget
effektiv og solid og kan klare

neesten alle rgreopgaver.

Dette ris er typisk til industriel skarm i rustfrit stal
brug. Riset er handlavet og det Rustfri staenkskeerm som
specielle design ger det meget  + sikrer mod stev og steenk
steerkt. fra indholdet i kedlen.

Forhandler

Rareris i rustfrit stal ] 1 Rftagelig lukket staenk-

Producent

A/S Wodschow & Co.
Industrisvinget 6
DK-2605 Brendby, Danmark
Telefon: +45 43 44 22 88
Fax: +45 43 43 12 80
E-mail: info@wodschow.dk
www.bearvarimixer.com
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Scandinavian know-how — worldwide



